Hochzeitspauschale all ink{usive

~ die Pauschale beinhaltet:
= Unser Hochzeitsbiiffet, siche Anlage
=~ Sektempfang
= Getrinke von 16.00 Uhr bis 1.00 Uhr, siehe Anlage

=~ Herrichten der Festtafel nach ifiren Wiinschen, z. B. U-Form, Block, L-Form,
Gruppentische

=~ Eindecken der Tische mit der gewiinschten Tischwdsche
=~ Passende Kerzen und Serviettenformen ithrer Wah(

~ Blumenschmuck der Tische

=~ Meniikarten

=~ Jerrassennutzung im Sommer bis 23.00 Uhr

=~ Bei einer Hochzeitsfeier ab 40 vollzahlenden Personen bekommt das Brautpaar die
Ubernachtung in einem unserer Hochzeitszimmer inklusive Friihstiick gratis

Gesamtpreis fiir 30 Personen 2400,00 €, fir jede weitere Person wird

75,00 € berechnet
Kinderpreise von 0 — 3 Jahre frei, vom 4 — 11 Jahre 30,00 € pro Kind

~Nachtzuschlag, siehe Allgemeine Geschiftsbedingungen

Optional zubuchbar:

~ Gedeckgeld fiir Kaffee 9,00 € pro Person,
inklusive Kaffee, Tee und heifle Schokolade, herrichten des Kuchenbiiffets
(Sie haben die MoglichReit den Kuchen mitzubringen oder bei uns die Sorten zu bestellen,
die Sie mdgen, Preis je nach Sorte)

~ bei der Organisation eines FeuerwerRes Ronnen wir Ihnen gerne helfen
(Kosten ca. 600,00 bis 800,00 €)

~ bei der Vermittlung von Musikern oder einem DJ sind wir Ihnen gerne behilflich,
Preise ab ca. 370,00 € bis ca. 700,00 €
(Life Musik bis 1.00 Uhr, ab 23.00 Uhr etwas ruhiger)



GetrinkeRarte im Rahmen der Hochzeitspauschale
all inklusive von 16.00 bis 1.00 Uhr

- zusdtzliche Getrinke werden extra berechnet -

Aperitifs
Sekt

Sekt Orange / Sekt Pécher
Campari Orange / Campari Soda

Pernod
Prosecco
Martini extra dry

Martini bianco / Martini rosso Sherry

medium / Sherry fino

Portwein rot / Portwein weill

Alkoholfreie Getriinke

Afri Cola / Afri light

Bluna Orange / Bluna Zitrone Bluna

Mix
Apollinaris
Vio

Bitter Lemon
Tonic Water
Ginger Ale
Saftschorlen

Bischoff/Karlsberg Biere

Pils vom Fass
Weizenbier vom Fass
Kellerbier vom Fass
Helles vom Fass
Radler

Diebels Alt

Krefelder
Ur-Schwarzes
Kristallweizen
Cola-Weizen
Radler-Weizen
Alkoholfreies Bier
Alkoholfreies Weizen
Karamalz

Griindels fresh

Flaschenweine

Deidesheimer Hofstlick, Riesling trocken

Niederkirchener Grauburgunder, WeiBwein
trocken

Holz-Weisbrodt Spétburgunder, Rosé halb
trocken

Aimery Cabernet Sauvignon, Rotwein
trocken

St. Laurent, Rotwein trocken

Digestifs

Remy Martin V.S.0.P.
Calvados Gilbert

Grappa d oro / Grappa bianca
Ramazzotti / Averna

Fernet Branca

Jagermeister

Malteser / Jubildums Akvavit
Sambuca

Asbach

Johnnie Walker

Glenfiddich / Ballantines / Jack Daniels
Jim Beam

Amaretto

Baileys

Wodka Gorbatschow

Schladerer Schniipse

Williams Birne / Mirabelle /
Kirschwasser
Himbeergeist / Quetsch

Kaffee am Abend

Kaffee, Cappuccino, Espresso, Latte
Macchiato, Milchkaffee



Weinliste 2020 SCHLOSSHOTEL LANDSTUHL

Deutsche WeilRweine - trocken -

Deidesheimer Hofstiick - Riesling Kabinett - feine Saure,
fruchtig

WeiRburgunder, aromatisch, angenehme Saure
Grauburgunder, vollmundig, Mandel- und Birnenaroma
Chardonnay, elegante Note

Deutsche WeiRweine - halbtrocken -

Niederkirchener Klostergarten - Riesling Kabinett - fruchtig

Weilherbst/Rosé

Dornfelder rose, trocken
Dornfelder rose, halbtrocken

Pfalzer Rotweine - trocken-

Spatburgunder, harmonische Tannin-Struktur (halbtrocken
moglich)

Dornfelder, im Barrique ausgebaut, leichte Holznote

St. Laurent, frisch und fruchtig

Cabernet Sauvignon, im Barrique ausgebaut, fruchtig

Weinqut Holz-Weisbrodt / Weisenheim am Berg

Riesling, Aroma von Weinbergpfirsichen und Kirschen
Merlot, Blanc de Noir

Grauburgunder, Aroma von Dérrobst

Auxerrois, nach Melone duftend

Sauvignon blanc, wiirziges Minzaroma
Spatburgunder rosé, halbtrockener Sommerwein

Weine aus dem Ausland

Frankreich

Aimery blanc, fruchtiger Sommerwein

Aimery Cabernet rosé, belebend, Duft nach Friichten
Aimery Cabernet Sauvignon rot, fruchtig, Duft nach roten
Frichten

ltalien

Palazzo Pusano Pinot Grigio, spritzig und fruchtig
Lenotti Chiretto Bardolino rosé, frisch und samtig
Lenotti Bardolino Classico DOC, wirzig und harmonisch

Sekt

Secco weill / rosé
Hausmarke Burg Nanstein Riesling brut



Hochzeitsbiiffet

Ralte Speisen
Angus Roastbeef rosa gebraten und gefiillte Artischockenboden,
Sauce Remoulade

*

Gefliigelplatte mit Friichten und Exoticsauce

*

verschiedene Rauchfischspezialititen - Lachs, Heilbutt und Forellenfilet —
mit Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Sauce

*

Shrimpscocktail mit Ananas und Spargel
Melonenschiffchen mit Schwarzwdlder Schinken

Anti Pasti -Zucchini, Auberginen

und getrocknete Tomaten-
*

frische Salate mit verschiedenen Dressings
*

Kise aus deutschen Landen
b4

Brotauswahl, Cocktailbrotchen und Butter

warme Speisen
Hochzeitssuppe mit MarkRIofichen

Rindersteaks auf Pfefferrahmsauce und Schweinefiletmedaillons auf Champignonsauce
mit MarRtgemiise, Kartoffelgratin und KroRetten

Zanderfilet in Rieslingsauce mit Marktgemiise und Tagliatelle

Desserts
frische Obstplatten mit Himbeermark,
k-4

rote Griitze mit Vanilleeis
®

Mousse au chocolat —weifS/braun-
k24

verschiedene Eissorten mit heifen Himbeeren und Schattenmorellen



Menit 1

Tafelspitzkraftbriine
mit Markrldkenen und Gemiise

*

Salatbuffet mit Anti Pasti

Schweinefiletmedaillons
und Putenschnitzel
mit Champignonranmsauce,
Gemiise der Saison und Spditzle

Eis-Bliffet
mit 3 Sorten Els zur Wanl,
heiben Himbeeren und Schattenmorellen

EUR 30,00

Menlt 2

Hochzeltssuppe
mit MarkrlbRehen,
Rindfleisch und Gemiisestreifen

*

Salatbuffet mit Anti Pasti

Rinderbraten in Schalottenrotweinsauce
und schweinefiletmedaillons
auf Champignonranmsauce
mit Gemitse der Salson und Spdtzle
Eis-Buffet
mit 3 Sorten Eis zur Wanl,
neien Himbeeren und Schattenmorellen

EUR 32,00

Bankettmenits 2020

Menit 3

Karfoffellauchsuppe
mit Croutons

*

Salatbuffet mit Anti Pasti

Argentinische Rinderfiletmedaillons
mit Schalottenrotweinsauce
mit Gemiise der Saison
und Karfoffelgratin

Dessertteller ,Schlosshotel”

EUR 45,00

Meni 4

Marrgl&Bchensuppe
mit GemUisestreifen
und Rindfleisch

Salatbuffet mit Anti Pasti
Kalbsranhmbraten und Rinderntiftstedks
mit frischen Champignons,
Gemiise der Saison und Spdtzle
Eis-Bliffet
mit 3 Sorten Eis zur Wanl,

nelGen Himbeeren und Schattenmorellen

EUR 35~

Kr

Menit 5

Norwegischer Raucherlachs
mit Salatdecor, Sahnemeerrettich,
Bdaguette und Butter

Zucchinicremesuppe

Kalbsriickenmedaillons
auf Kalbsius
mit Gemlise der Saison
und Kartoffelgratin

Schokoladenvariation
EUR 45,-

Alternative Sdttigungsbellagen
zur Wap!
Tagliatelle - Pommes frites
Kartoffelknddel - Kroketten
Semmelknddel - Williamskartoffeln

Alternative Fiscnhauptspelsen zusdtzlich zu 1hrem Menli

+EUR 7~

Zanderfilet mit Rieslingsauce

St. Petersfischfilet & Doradenfilet mit
futerschaumsauce

Lachsfilet mit Dillranmsauce

Alternative Suppen-Vorschldge

PapriRascnaumsiippcinen
Steinpilzcremesuppe

- Towatenkraftbriine mit Quarknocken und

Basilikum

- GrieBnocrerlsuppe



Franz-von-Sickingen Biiffet 2020
Schlosshotel Landstuhl

warme Speisen

Kartoffellauchcremesuppe
Schweinéschnitzel
Putenbrustmedaillons mi*t Champignonrahmsauce
Doradenfilet m Dillrahmsauce

Gemuiise der Saison, Nudeln und Bratkartoffeln

kalte Speisen

Réducherfischplatte mit gefiillten Eiern
Spargel;t')llchen
Melone m*it Schinken
Anti *Pasti
Salate mit Verschi*edenen Dressings
Kése mit: Trauben

Brot, Brotchen und Butter

Desserts

frische Friichte
Mousse au chocolat - weifs und schwarz -
Gemischtes Eis mit heifsen Himbeeren

Kaiserschmarrn

ab 40 Pers. EUR 35,-



Kurfiirstliches Buffet
Schlosshotel Landstuhl

2020
Kalt
Angus Roastbeef rosa gebraten und gefiillte Arfischockenbbden, Sauce Remoulade
bunte Geflilgelplatte mit Fv*Mc*ﬁTem und Sauce Cumberland
Coppa, Sciwarzwdlderschinken it N\elzmemscﬁiffcﬁem und Schinkenrdlichen mit
Spargel
*
Kalbsfleischpastete und ganzer Kalbsriicken
Rauchfischspezialitaten und morwegiscﬁeV*R&MCﬁevlacﬁs mit Sannemeerrettich
Terrine von Edelfischen mit C*oc@milsamce, Shrimpscocktail
Tomatensdlat mit /\/\OZGV*QHG, bunter Paprikasalat
Antl Pasti - Zucehini, Ambergim*em und gefrocknete Tomaten -
frischne Salate der ]dVW@SZQiT*WIiT verschiedenen Dressings
Kdse aus franzosischen und dewscﬁe;l Landen mit Trauben und Salzgebdck
Brotauswanl, Coc@Talerb’Tcﬁem und Butter
Warm

Hochzeltssuppe mit Rindfleisch, Elerstich und MarkrldGcnen
*

Kalbsrlicken mit frischen Champignons,

Gemuise der Saison und Spdtzle
*

Zanderfilet auf Rieslingsauce,

Gemitse der Saison und Tagliatelle
*

Rindersteaks in Pfefferranmsauce mit Bratkartoffeln
Desserts

feines Mousse au chocolat -wells und braun- mit Himbeermarg
*

rote Grutze mit Vanillesauce
*

frisches Obst und Tiramisu
*

gefiillte Crépes mit verschiedenen Eissorten und feien Himbeeren und

Schattenmorellen
ab 40 Personen EUR 45,-



Nanstein Buffet 2020

Warm
Kartoffellauchcremesuppe mit Croutons

Schwelneschnitzel mit Champignonranm a la creme,
dazu Bratkartoffeln
Rinderbraten in Burgundersole,
Gemuise und Spdtzle

*

Doradenfilet auf Blanc-de-Noir-Soke und Duftrels

Kalt
Verschiedene Rauchfischspezialitéten
(Lachs, Hellbutt und Forellenfilet)
und geflilite Eier

gebratenes Poulardenbrustfilet mit Exoticsauce
und verschiedenen Friichten, Geflilgelterrine
Schinkenplatte mit Schwarzwdlder Schinken
Schinkenrélichen mit Spargel
Tomaten mit Mozarella, Nudelsdlat,
dicke Oliven mit Paprika,
Antl Pasti -Zucchini, Auberginen, getrocknete Tomaten-

frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings

*

Kdse aus deutschen Landen mit Trauben
und Salzgebdck

Brotauswanl, Cocktailbrdtchen, Baguette und Butter

Desserts
frischer Dbstsalat

*

Rote Grutze mit Vanillesauce

*

Mousse au chocolat - wells/braun- mit Himbeermark

*

Pfcilzer Welnschaumereme mit Trauben

*

Gemischte Eissorten mit heiken Himbeeren

ab 40 Pers, EUR 40,



Allgemeine Geschéftsbedingungen:
SchlossHotel Landstuhl
Hans-Joachim Schuff e.Kfm.

fur Veranstaltungen

Geltungsbereich

1.

Diese Geschaftsbedingungen gelten fur
Vertrage Uber die mietweise Uberlassung
von Konferenz-, Bankett- und
Veranstaltungsrdumen zur Durchfiihrung
von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen etc. sowie fir die
damit zusammenhangenden weiteren
Leistungen des SchlossHotels Landstuhl.
2.

Allgemeine Geschaftsbedingungen des
Kunden finden keine Anwendung. Etwas
anderes gilt nur, wenn dies ausdrucklich
schriftlich vom SchlossHotel Landstuhl
bestatigt wird.

Vertragsabschluss/ Uberlassung an
Dritte

1. Der Vertrag kommt durch
Antragsannahme/ Bestatigung des
SchlossHotels Landstuhl an den
Veranstalter und dessen schriftliche
Ruckbestatigung zustande;

Veranstalter und das SchlossHotel
Landstuhl sind Vertragspartner

2. Das SchlossHotel Landstuhl
verpflichtet sich, die reservierten
Raumlichkeiten bereitzustellen, sowie die
bestellten Dienstleistungen zu erbringen.
3. Der Veranstalter garantiert, dass die
bestellte Veranstaltung im SchlossHotel
Landstuhl stattfinden wird und er die
vereinbarten Preise fur die Leistungen
des SchlossHotels Landstuhl zahlen
wird.

4. Falls sich eine Veranstaltung tber 1:00
Uhr nachts ausdehnen sollte, wird ein
pauschaler Nachtarbeitszuschlag von:

- € 90,00 pro Stunde

(bis 20 Personen)

- € 100,00 pro Stunde

(bis 45 Personen)

- € 120,00 pro Stunde

(ab 46 Personen)

berechnet. Berechnungsgrundlage ist die
in der Bankettvereinbarung gebuchte
Personenzahl.

Preise, Zahlung,

Aufrechnung

1. Die vereinbarten Preise schliel3en die
jeweils gesetzliche Mehrwertsteuer mit
ein, es sei denn, diese wird gesondert
ausgewiesen. Uberschreitet der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluf3 und
Veranstaltung 6 Monate und erhoéht sich
der vom SchlossHotel Landstuhl
allgemein fiir derartige Leistungen
berechnete Preis, so kann der vertraglich
vereinbarte Preis entsprechend erhoht
werden.

2. Nimmt der Veranstalter unter
Zustimmung von SchlossHotel Landstuhl

Umbestellungen vor, so sind diese nicht
mehr an die urspriinglichen Preise
gebunden.

3. Rechnungen vom SchlossHotel
Landstuhl sind innerhalb von

10 Tagen ab Zugang der Rechnung
ohne Abzug zahlbar.

Bei Zahlungsverzug kénnen Zinsen in
Hohe von 4% Uber dem jeweiligen
Diskontsatz der Deutschen
Bundesbank berechnet werden.

4. Das SchlossHotel Landstuhl ist
berechtigt, eine angemessene
Vorauszahlung bei Vertragsabschluf}
als Sicherheitsleistung zu verlangen.
5. Der Kunde kann nur unstreitige und
rechtskraftig festgestellte Forderungen
gegenuber Forderungen des
SchlossHotels Landstuhl aufrechnen.

Mangel, Haftung, Verjahrung

1. Sollten an den Lieferungen oder
Leistungen vom SchlossHotel
Landstuhl Mangel auftreten bzw. die
Leistungen gestort werden, hat der
Veranstalter dies nach Feststellung
unverziglich zu riigen, damit das
SchlossHotel Landstuhl die Mdglichkeit
erhalt, schnellstmdglich Abhilfe zu
schaffen bzw. die Vertragsgemafheit
der Lieferungen und Leistungen
herzustellen. Soweit dies wegen der
Natur des Mangels/der Stérung oder
aus sonstigen zwingenden Griinden
nicht moglich oder dem Veranstalter
nicht zuzumuten ist, mussen
Mangelrigen in jedem Fall spatestens
anlasslich der Riuckgabe der Raume an
das SchlossHotel Landstuhl erhoben
werden. Der Veranstalter ist
verpflichtet, einen ihm entstehenden
Schaden moglichst gering zu halten.

2. Im Ubrigen ist die Haftung von dem
SchlossHotel Landstuhl im nicht
leistungstypischen Bereich auf
Leistungsmangel beschrankt, die auf
Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit
vom SchlossHotel Landstuhl beruhen.
Dies gilt insbesondere auch fir
Anspriche wegen zugesicherter
Eigenschaften und Verschuldens bei
VertragsabschluB3.

3. Anspruche des Kunden wegen Nicht-
oder Schlechterfiillung oder aus
Grunden einer sonstigen Haftung von
dem SchlossHotel Landstuhl verjahren
— vorbehaltlich einer etwaigen kirzeren
gesetzlichen Verjahrungsfrist
spatestens in sechs Monaten,
gerechnet ab dem laut Vertrag Uber die
Anmietung von Veranstaltungsraumen
vereinbarten Tag des Endes der
Veranstaltung.

Rucktritt des Bankett

Kunden

1. Absagen des Veranstalters sind in
schriftlicher Form vorzunehmen.

2. Sofern der Kunde ein Bankett (=
Hochzeit, Geburtstagsfest oder dhnliche
Festlichkeiten) storniert, wird neben der
Raummiete des gebuchten
Veranstaltungsraumes das preiswerteste
4-Gang Ment (Bankettmenus) und eine
Getrankepauschale in Hohe von € 35,00
pro Person als Grundlage oder der bereits
vereinbarte Speiseumsatz (falls bereits eir
Angebot vorliegt), bei Stornierung der
Veranstaltung, wie folgt in Rechnung
gestellt:

Rucktritt spater als 179 Tage vor Beginn:
25%

Rucktritt spater als 70 Tage vor Beginn:
50%

Rucktritt spater als 21 Tage vor Beginn:
75%

Rucktritt am Veranstaltungstag: 100%
Gebuchte Zimmer werden gemaf
Stornobedingungen wie folgt berechnet:

bis 8 Wochen vor Beginn: keine Kosten
bis 6 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
60% der gebuchte Leistungen danach 809
der gebuchten Leistungen. Sollte der
Termin erneut mit einer gleichwertigen
Veranstaltung verkauft werden, entfallt die
Stornogeblhr.

3. Die Bestimmungen sind auch
anwendbar, wenn der Kunde die
Veranstaltung aus irgendwelchenGriinden
welche das SchlossHotel Landstuhl nicht
zu verantworten hat (z.B. héhere Gewalt),
nicht antritt.

4. Zahlungsverpflichtungen des
Veranstalters nach Absatz V entstehen
nicht, wenn der Rucktritt des Veranstalters
aus einem Grund erfolgt, den das
SchlossHotel Landstuhl zu vertreten hat.
5. Leistungen durch Dritte oder
Sonderleistungen, die infolge der
Stornierung nutzlos werden, sind in jedem
Fall zu bezahlen.

Rucktritt vom SchlossHotel Landstuhl

1. Wird eine verlangte Vorauszahlung
innerhalb der vereinbarten oder einer
angemessenen Frist nicht geleistet, so ist
SchlossHotel Landstuhl zum Ruicktritt vom
Vertrag berechtigt.

2. Ferner ist SchlossHotel Landstuhl
berechtigt, aus sachlich gerechtfertigten
Grinden vom Vertrag zurlickzutreten,
beispielsweise falls héhere Gewalt oder
andere von dem SchlossHotel Landstuhl
nicht zu vertretende Umstande die
Erflllung des Vertrages unzumutbar
machen; falls Veranstaltungen unter
irrefihrender oder falscher Angabe
wesentlicher Tatsachen, z.B. des
Veranstalters oder Veranstaltungszwecks,
gebucht werden; falls das SchlossHotel
Landstuhl begriindeten Anlass zu der



Annahme hat, dass eine Veranstaltung
den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die
Sicherheit oder das Ansehen vom
SchlossHotel Landstuhl geféahrden kann.
3. Dies gilt auch, wenn das SchlossHotel
Landstuhl Grund zur Annahme hat, dass
der Veranstalter oder Teilnehmer der
Veranstaltung Sympathisanten oder
Anhéanger von Scientology, bzw. des
Gedankengutes von L. Ron Hubbard
oder weisungsgebunden an
Anordnungen einer Organisation, welche
die Hubbard-Technologie verbreitet oder
verwendet.

4. Bei berechtigtem Rucktritt vom Vertrag
durch das SchlossHotel Landstuhl hat
der Veranstalter keinen Anspruch auf
Schadenersatz. Das SchlossHotel
Landstuhl hat den Veranstalter von der
Auslibung des Ricktrittsrechts
unverziglich in Kenntnis zu setzen.

Teilnehmerzahl, Anderungen der
Teilnehmerzahl und

der Veranstaltungszeit

1. Der Veranstalter von Bankett-
veranstaltungen teilt dem SchlossHotel
Landstuhl spatestens 48 Stunden vor
Veranstaltungsbeginn die endgliltige
Teilnehmerzahl mit.

2. Verringert sich die tatsachliche Zahl
der Teilnehmer gegenuber der
urspringlichen Bestellung um héchstens
5 %, wird die tatsachliche Teilnehmerzahl
in Rechnung gestellt. Bei dartber
hinausgehenden Reduzierungen werden
folgende Anteile eines vereinbarten
Speisen- und Getrankeumsatzes der 5 %
Uberschreitenden Ausfalle

wie folgt in Rechnung gestellt:

Bei Mitteilung spater als 7 Tage vor
Beginn: 50%

Bei Mitteilung am Veranstaltungstag:
100%

Bei einer Reduzierung der
Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das
SchlossHotel Landstuhl berechtigt, die
vereinbarten Rdume zu tauschen, sofern
die GroRe der neuen Raume fur die
reduzierte Teilnehmerzahl angemessen
ist und die Raume vergleichbar
ausgestattet sind.

Im Fall einer Erhéhung wird der
Abrechnung die tatsachliche
Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.

3. Verschieben sich ohne vorherige
schriftliche Zustimmung vom
SchlossHotel Landstuhl die vereinbarten
Anfangs- oder Schlusszeiten der
Veranstaltung, so kann das diese
zusatzliche Kosten der
Leistungsbereitschaft gemal §315 BGB
in Rechnung stellen, es sei denn das
SchlossHotelLandstuhl trifft ein
Verschulden der Verschiebung. Speisen
und Getranke zu Veranstaltungen stellt
ausschlieRlich das SchlossHotel
Landstuhl Ausnahmen beddrfen

einer schriftlichen Vereinbarung. In
diesen Fallen wird ein Betrag zur
Deckung der Gemeinkosten (,Korkgeld*
und/oder ,Tellergeld®) berechnet. Der
Veranstalter tragt die volle Haftung fir
mitgebrachte Speisen und Getranke
und stellt dem SchlossHotel Landstuhl
insoweit von jeder Inanspruchnahme
durch Dritte frei.

Technische Einrichtungen und
Anschlisse

1. Soweit das SchlossHotel Landstuhl
fur den Veranstalter auf dessen
Veranlassung technische und sonstige
Einrichtungen von Dritten beschafft,
handelt sie im Namen, in Vollmacht und
fur Rechnung des Veranstalters. Der
Veranstalter haftet fur die pflegliche
Behandlung und die ordnungsgemafie
Ruckgabe. SchlossHotel Landstuhl ist
von allen Anspriichen Dritter aus
Uberlassung dieser Einrichtungen frei.
2. Die Verwendung von eigenen
elektrischen Anlagen des Veranstalters
unter Nutzung des Stromnetzes von
dem SchlossHotel Landstuhl bedarf
deren schriftlicher Zustimmung. Durch
die Verwendung dieser Gerate
auftretende Stérungen oder
Beschadigungen an den technischen
Anlagen des Hotels bzw. der genutzten
Raumlichkeiten gehen zu Lasten des
Veranstalters, soweit SchlossHotel
Landstuhl bzw. Angehérige davon
diese nicht zu vertreten haben. Die
durch die Verwendung entstandenen
Stromkosten darf das SchlossHotel
Landstuhl — soweit nicht anders
vereinbart- pauschal erfassen und
berechnen.

3. Der Veranstalter ist nur mit
Zustimmung von dem SchlossHotel
Landstuhl berechtigt, eigene Telefon-,
Telefax- und andere Datenlbertraguns-
einrichtungen zu benutzen. Dafir

kann eine Anschlussgebiihr verlangt
werden.

Verlust oder Beschadigung
mitgebrachter Sachen;

Haftung des Hotels

Mitgefiihrte Ausstellungs-, Seminar-,
Tagungs- oder sonstige, auch
personliche Gegenstande befinden sich
auf Gefahr des Veranstalters in den
Veranstaltungsraumen. SchlossHotel
Landstuhl Gbernimmt keine
Bewachungs- oder
Aufbewahrungspflicht. Fir die
Veranstaltung bestimmte Gegenstande
sind, sofern moglich, nicht friher als 2
Tage vor Veranstaltungsbeginn in das
Hotel zu bringen. Auch hierbei besteht
keine Haftung seitens des SchlossHotel
Landstuhl bezlglich Verlust, Untergang
und Beschadigung lediglich bei grober
Fahrlassigkeit, Vorsatz oder Verletzung
der Vertragspflichten vom SchlossHotel

Landstuhl begrenzt auf die jeweilige
Deckungssumme der Betriebshaftpflicht-
versicherung. Die Versicherung
mitgebrachter Gegenstande obliegt dem
Veranstalter.

Haftung des Veranstalters fur Schaden

1. Der Veranstalter haftet fur alle Schaden
etwa solche am Gebaude oder Inventar,
die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw.
Besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus
seinem Bereich oder ihn selbst verursacht
werden.

2. Das SchlossHotel Landstuhl kann vom
Veranstalter die Stellung angemessener
Sicherheiten (z. B. Versicherungen,
Kautionen, Birgschaften etc.) verlangen.

Verschiedenes

1. Fotografische Aufnahmen zu
gewerblichen Zwecken

dirfen nur mit vorheriger schriftlicher
Zustimmung durch das SchlossHotel
Landstuhl durchgefihrt werden.

2. Zeitungsanzeigen mit Hinweis auf die
Veranstaltung sind ebenfalls durch das
SchlossHotel Landstuhl
genehmigungspflichtig.

3. Anderungen oder Ergdnzungen des
Vertrages bedurfen der Schriftform.
Einseitige Anderungen durch den Kunden
sind unwirksam.

4. Sollten einzelne Bestimmungen des
Vertrages unwirksam sein, so wird dadurc
die Wirksamkeit der tbrigen
Bestimmungen nicht berlhrt. Die Parteien
werden unwirksame Bestimmungen durch
solche ersetzen, die dem angestrebten
wirtschaftlichen Zweck méglichst nahe
kommen.

5. Fur Schadenersatzanspriiche jeglicher
Art gilt grundsatzlich: Dem Veranstalter
bleibt der Nachweis eines niedrigeren,
SchlossHotel Landstuhl der eines héherer
Schadens vorbehalten.

6. Erfullungs- und Zahlungsort ist — soweit
gesetzlich zuldssig — ist der Sitz des
SchlossHotels Landstuhl in Landstuhl.
AusschlieBlicher Gerichtsstand ist der Sitz
des Hotels.

Es gilt das Deutsche Recht.





