Kurfiirstliches Buffet
Schlosshotel Landstuhl

2020
Kalt
Angus Roastbeef rosa gebraten und gefiillte Arfischockenbbden, Sauce Remoulade
bunte Geflilgelplatte mit Fv*Mc*ﬁTem und Sauce Cumberland
Coppa, Sciwarzwdlderschinken it N\elzmemscﬁiffcﬁem und Schinkenrdlichen mit
Spargel
*
Kalbsfleischpastete und ganzer Kalbsriicken
Rauchfischspezialitaten und morwegiscﬁeV*R&MCﬁevlacﬁs mit Sannemeerrettich
Terrine von Edelfischen mit C*oc@milsamce, Shrimpscocktail
Tomatensdlat mit /\/\OZGV*QHG, bunter Paprikasalat
Antl Pasti - Zucehini, Ambergim*em und gefrocknete Tomaten -
frischne Salate der ]dVW@SZQiT*WIiT verschiedenen Dressings
Kdse aus franzosischen und dewscﬁe;l Landen mit Trauben und Salzgebdck
Brotauswanl, Coc@Talerb’Tcﬁem und Butter
Warm

Hochzeltssuppe mit Rindfleisch, Elerstich und MarkrldGcnen
*

Kalbsrlicken mit frischen Champignons,

Gemuise der Saison und Spdtzle
*

Zanderfilet auf Rieslingsauce,

Gemitse der Saison und Tagliatelle
*

Rindersteaks in Pfefferranmsauce mit Bratkartoffeln
Desserts

feines Mousse au chocolat -wells und braun- mit Himbeermarg
*

rote Grutze mit Vanillesauce
*

frisches Obst und Tiramisu
*

gefiillte Crépes mit verschiedenen Eissorten und feien Himbeeren und

Schattenmorellen
ab 40 Personen EUR 45,-



