Vorspeisen

Spargelcremesuppe
mit Einlage
7,00 €

Feldsalat
mit Speck, Steinchampignons, Croltons
und Balsamicodressing
14,00 €

Hauptgerichte

1 Portion Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise und
Petersilienkartoffeln
19,00 €
dazu wahlweise
-kleines Schnitzel 6,00 €
-kleines Wolfsbarschfilet 8,00 €
-roher und gekochter Schinken 6,00 €

Spargel Schweizer Art
mit Schinkenstreifen und Kdse (berbacken,
dazu Sauce Hollandaise und
Petersilienkartoffeln
22,00 €

Lammfilet
auf Ratatouille- Gemiise
mit Thymianjus und Rosmarinkartoffeln
30,00 €

Cordon bleu vom Schweineriicken
mit Pommes frites und Salatteller
22,00 €

Dessert

Erdbeerbecher
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne
8,00 €

Mousse au Chocolate
mit Amarenakirscheis und Schattenmorellen
12,00 €

Appetizers

Asparagus cream soup
with insert
7,00 €

Field lettuce
with bacon, stone mushrooms, croiitons
and balsamicodressing
14,00 €

Main courses

1 portion of asparagus
with hollandaise sauce
and parsley potatoes
19,00 €
to which optional
-small schnitzel 6,00 €
-small sea bass fillet 8,00 €
-raw and cooked ham 6,00 €

Asparagus swiss type
topped with ham and cheese,
with sauce hollandaise
and parsley potatoes
22,00 €

Lamb fillet
on ratatouille vegetables
with thyme sauce and rosemary potatoes
30,00 €

Cordon bleu
with french fries and salad plate
22,00 €

Dessert

Strawberry cup
vanilla ice cream, fresh strawberries, cream
8,00 €

Mousse au Chocolate
with cherry ice cream and cherrys
12,00 €



